
1,200 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS 4 COURSE

1,800 BAHT
MINIMUM  GUEST 20 PERSONS 4 COURSE

2,400 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS 4 COURSE

WESTERN
SET MENU

SET MENU

GENERAL TERMS & CONDITIONS

ราคานี้ยังไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
ราคานี้รวมอุปกรณสำหรับทานอาหาร, น้ำดื่มเย็น
ราคาดังกลาวยังไมรวมคาบริการ 15% (กรณีใหบริการงานไมเกิน 3 ชั่วโมงตอเนื่อง) และ 20% (กรณีออกนอกพื้นที่ที่ทางบริษัทฯกำหนด)
( กรณีตองการพนักงานบริการเพิ่มคิดคาบริการเพิ่ม คนละ 1,000 บาท )
ราคานี้ยังไมรวมคาขนสงคิดตามระยะทาง และ รอบการขนสง เริ่มตนที่ 5,000 บาท
ระยะเวลาการใหบริการตอเนื่อง 3 ชั่วโมง หากเกินเวลาคิดคาบริการชั่วโมงละ 3,000 บาท (ไมรวมเวลาเซตอัพ)
ขั้นตอนการสั่งซื้อตองทำการสั่งซื้อลวงหนาอยางนอย 7 วัน หรือ หากมีการเปลี่ยนแปลง หรือ ยกเลิกตองแจงลวงหนาอยางนอย 5 วัน กอนวันจัดงาน
กรุณาชำระคามัดจำลวงหนา 50% ของยอดเงินทั้งหมด หลังจากเซ็นตใบเสนอราคา เงินสวนที่เหลือทั้งหมดจายทันทีหลังจากเสร็จงาน
สามารถจายผานธนาคารกสิกรไทย สาขาประเวศ บัญชีออมทรัพย ชื่อ บริษัท เดอะเชฟ เคเทอรริ่ง จำกัด เลขที่บัญชี 760-2-39324-5
เงื่อนไขการบริการเปนตามที่บริษัทฯกำหนด หากนอกเหนือเงื่อนไขทางบริษัทฯ ขอพิจารณาตามความเหมาะสม
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กรีนสลัดกับเฟตาชีสเลมอนซอส          
GREEN SALAD WITH FETTA CHEESE 
AND LEMON SAUCE

ซุปเห็ดรวมเสิรฟกับขนมปงกระเทียม
ASSORTED MUSHROOM SOUP WITH 
GARLIC BREAD

อกไกยัดไสผักโขมและทอรเทลินี่ไสชีส
มัสตารดครีมซอส
GRILLED STUFFED CHICKEN AND SPINACH 
TORTELLINI CHEESE WITH MUSTARD CREAM 
SAUCE

มาการองครีมสดสตรอเบอรรี่
AMOUR DE FRAISE MACARON WITH FRESH 
STRAWBERRY

สลัดกุงแมน้ำครีมเลมอนและบีทรูท
SHRIMP SALAD WITH LEMON AND
BEETROOT CREAM DRESSING

ซุปผักโขมเสิรฟพรอมขนมปงกระเทียม
SPINACH SOUP WITH GARLIC BREAD

พอรคช็อพยางสมุนไพรซอสเห็ดปา
ROASTER PORK CHOP WITH HERBS
AND PORCINI WILD MUSHROOM SAUCE

ช็อกโกแลตคัสตารดคาราเมลซอส
BUNET AMARETTO CHOCOLATE CUSTARD
WITH CARAMEL SAUCE

1,200 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS
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สลัดผักกับสาหรายทะเลและหอยเชลลญี่ปุน
MIXED VEGETABLE WITH SEAWEED AND
SCALLOP SALAD

ซุปบีทรูทกับถั่วเลนทิลกับเนื้อปูกอน
LENTIL AND BEETROOT WITH CRAB MEAT SOUP

เซอรลอยดยางเปบเปอรคอนซอส
GRILLED BEEF SIRLOIN WITH
PEPPERCORN SAUCE

ทรอปคอล มิวเฟย
TROPICAL MILLE FEUILLE

สลัดเปดรมควันและผักหางหงษ
ยางกับสมซันควิกซอส
SMOKED DUCK AND GRILLED MICHILLI LETTUCE 
WITH ORANGE SAUCE

ล็อปเตอรซุปกับเนื้อปูจันทบุรีกับขนมปง
กระเทียม
LOBSTER SOUP WITH CRAB MEAT AND CRISPY 
GARLIC BREAD

เนื้อสันในและแอสพารากัสมวนพารมา
แฮมเปบเปอรคอนบาซามิก
GRILLED BEEF TENDERLOIN AND ASPARAGUS 
WRAPPED WITH BACON SERVED WITH 
BLACKPEPPERCORN AND BALSAMIC SAUCE

มาสคาโปนมูสกับช็อคโกแลต
CHOCOLATE PAVLOVAS WITH MASCARPONE 
MOUSSE
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สลัดทูนาคลุกงาและผลไมรวม
TUNA WITH MIXED FRUITS SALAD

ซุปหอมใหญคอนซูเมกับขนมปง
ฝรั่งเศษอบกูรเยชีส
FRENCH ONION CONSOMME SOUP WITH
TOASTED FRENCH BREAD AND GRUYERE 
CHEESE

เทนเดอรลอยพันเบคอนเสิรฟกับ
โปเตโตปอปคอรนซอส
PORK TENDERLOIN WRAPPED WITH BACON 
AND POTATOES POTATOES WADGE SERVED 
WITH POPCORN SAUCE

พายช็อคโกแลตและกลวยซอสเบอรรี่
CHOCOLATE BANANA PIE WITH BERRY 
SAUCE
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2,400 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS

สลัดเนื้อปูกอนทรอปคอลใบร็อกเก็ต
CRAB MEAT AND WILD ROCKET WITH TROPICAL 
FRUITS SALAD

ซุปเห็ดพอชินีกับเสิรฟขาไกพัน
พารมาแฮมกริลล
PORCINI MUSHROOM  SOUP
WITH GRISSINI WRAPPED IN PARMA HAM

เนื ้อปลาหิมะยางเสิรฟกับซอสนอรมังดี
และสมซันควิด
GRILLED SNOW FISH WITH NORMANDIE
AND ORANGE SAUCE

โยเกิรตมูสเสิรฟกับสับปะรด
และราสเบอรรี ่ซอส
YOGHURT MOUSSE WITH BAKED
PINEAPPLE AND RASPBERRY SAUCE
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