
ปูจา
FRIED CRAB MEAT IN SHELL

ยำคอหมูยาง
SPICY GRILLED PORK NECK SALAD

น้ำพริกกุงเสียบปกษใตและผักสด
SPICY DRIED SHRIMP PASTE WITH VEGETABLES 

ไกบานยางสมุนไพร
GRILLED CHICKEN WITH HERBS

แกงคั่วหอยหวานใบชะพลู
SPOTTED BABYLON CURRY 
WITH BETEL LEAVES

ปลากะพงทอดฉูฉี่
DEEP FRIED SEABASS WITH
DRIED RED CURRY SAUCE

แกงจืดลูกรอก
EGG SAUSAGE SOUP

ขาวหุงขมิ้น/ขาวสวยหอมมะลิ
TURMERIC RICE AND JASMINE RICE

สละลอยแกว
SALA SEEDLESS IN SYRUB

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS

สกุนาชมสวน
DEEP FRIED SHRIMP WITH DIP

ยำสมโอกุงสด
SPICY  SHRIMP AND POMELO SALAD

หลนปลาอินทรียเค็ม
SALTED MACKEREL MEAT IN COCONUT
MILK SERVED WITH FRESH VEGETABLES

หมูดำคุโรบูตะยางจิ้มแจว
GRILLED  PORK WITH SPICY DIP

เปาฮื้อเสนผัดถั่วเคนยาใบกระเพรา
STIR FRIED SEA ASPARAGUS WITH SWEET PEA
AND HOLY BASIL

ปลากะพงทอดน้ำปลา
DEEP FRIED SEABASS WITH FISH SAUCE

แกงสมปูหนอไมดอง
SPICY SOUR BAMBOO WITH CRAB SOUP

ขาวผัดสมุนไพร
FRIED RICE WITH HERBS 

บัวลอยสามสีไขหวาน
RICE FLOUR BALLS WITH SWEET EGG
IN COCONUT MILK

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS

MENU A MENU B

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468

8,500 BAHT MINIMUM 10 TABLES

THAI
SET TABLE



วางเบญจรงค THAI ROYAL APPETIZER
(หรุม,ชอมวง,กระทงทอง,กุงซอนกลิ่น)

พลากุงแมน้ำ
SPICY SHRIMP WITH CHILLI PASTED SALAD

หลนเนื้อปูกอนผักสด
CRAB MEAT DIP WITH ASSORTED VEGETABLE

แกงเขียวหวานลูกชิ้นปลากรายสอดไสไขเค็ม
GREEN CURRY WITH FISHBALL FILLED WITH
SALTED EGG YOLK SOUP

หอหมกทะเล
STEAMED SEAFOOD WITH CURRY CAKE

ปลาเกาดำทอดราดน้ำพริก
DEEP FRIED BLACK GROUPER WITH
SWEET AND SOUR SAUCE

แกงรัญจวนเนื้อนองลาย
BEEF WITH THAI HERBS AND SHRIMP 
PASTE SOUP

ขาวผัดตมยำ และ ขาวสวยหอมมะลิ
FRIED RICE WITH THAI HERBAL
AND JASMINE RICE

ขนมไทยชาววัง
THAI ROYAL DESSERT

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS

สะเตะรวมมิตรกับขนมปงกรอบ
MIXED SATAY WITH CRISPY BREAD

ลาบปลาแซลมอน
THAI SPICY SALMON SALAD

น้ำพริกกุงแมน้ำเผา
GRILLED SHRIMP DIP WITH ASSORTED 
VEGETABLE

กุงแชบวยผัดดอกขจร
STIR FRIED SHRIMP WITH COWSLIP
CREEPER FLOWER

แกงเผ็ดเปดยาง
ROASTED DUCK RED CURRY

ปลาเกาดำนึ่งลุยสวน
STEAMED BLACK GROUPER
WITH MIXED HERBS

ตมยำโปะแตกทะเล
SPICY AND SOUR SEAFOOD SOUP

ขาวผัดสมุนไพร
FRIED RICE WITH THAI HERBS MIXED

เครปมะมวงราดซอสสม
MANGO CREPE WITH ORANGE SAUCE

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS

MENU A MENU B

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468

10,500 BAHT MINIMUM 5 TABLES

THAI
SET TABLE



ออเดิรฟ 4 ภาค THAI TRADITIONAL
LOCAL APPETIZER
(ไสอั่วหมู, แหนมซี่โครงหมู, ลูกชิ้นปลาลวกภูเก็ต,
ทอดมันปลากราย)

ยำเนื้อสันในออสเตรีย
SPICY BEEF TENDERLOIN SALAD

น้ำพริกปูไขและผักสด
MINCED CRAB'S EGG CHILI DIP SERVED
WITH VEGETABLES

เนื้อปลาเกาผัดฉา
STIR FRIED GROUPER FILLETS
WITH HERBS AND SPICIES

ปลาอินทรียทอดน้ำปลา
DEEP FRIED MACKEREL WITH FISH SAUCE

ฉูฉี่กุงแมน้ำ
SHRIMP WITH DRIED RED CURRY SAUCE

แกงสมไขปลาเรียวเซียว
GIANT CATFISH ROE IN SOUR SOUP

ขาวผัดตมยำ/ขาวสวยหอมมะลิ
FRIED RICE WITH THAI HERBAL
AND JASMINE RICE

ขนมไทยชาววัง
THAI ROYAL DESSERT

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS

วางชาววัง
(การะเวกสอดไส,หรุม,สกุณกาชมสวน,ชอมวง)
THAI ROYAL APPETIZER

กุงแมน้ำฟู
CRISPY SCRUMBLE SHRIMP WITH
SPICY MANGO SALAD

หลนปูไขและผักสด
CRAB MEAT IN COCONUT MILK DIP SERVED 
WITH FRESH VEGETABLES

กุงแชบวยผัดสะตอกะป
SPICY STIR FRIED SHRIMP
AND PAKRIA NUT WITH SHRIMP PASTED

ปลาหมึกทอดแดดเดียว
FRIED SUN DRIED SQUID

ปลาเกาดำนึ่งมะนาว
STEAMED BLACK GROUPER WITH 
LIME SAUCE 

ตมยำกุงแมน้ำ
SPICY AND SOUR SHRIMP SOUP

ขาวผัดสมุนไพร/ขาวสวยมะลิ
FRIED RICE WITH THAI HERBAL  AND 
JASMINE RICE

ขาวเหนียวมะมวง
STICKY RICE WITH MANGO

ผลไมตามฤดูกาล
SEASONAL FRESH FRUITS 

MENU A MENU B

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468

12,000 BAHT MINIMUM 5 TABLES

THAI
SET TABLE



GENERAL TERMS & CONDITIONS

ราคานี้ยังไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม 7%  ราคานี้รวมอุปกรณสำหรับทานอาหาร, น้ำดื ่มเย็น

ราคาดังกลาวยังไมรวมคาบริการ 15% (กรณีใหบริการงานไมเกิน 3 ชั่วโมงตอเนื่อง) 

และ 20% (กรณีออกนอกพื้นที่ที่ทางบริษัทฯกำหนด)  กรณีตองการพนักงานบริการเพิ่ม

คิดคาบริการเพิ่ม คนละ 1,000 บาท 

ราคานี ้ย ังไมรวมคาขนสงคิดตามระยะทาง และ รอบการขนสง เริ ่มตนที ่ 5,000 บาท

ราคานี ้รวมในสวนของโตะ และ เกาอี ้สำหรับนั ่งรับประทานอาหาร 1 โตะ ตอ 10 ทาน 

กรณีออกนอกพื้นที่ หรือ ตางจังหวัดทางบริษัทฯ คิดคาใชจายเพิ่มเติม 250 บาทตอโตะ

ระยะเวลาการใหบริการตอเนื่อง 3 ชั่วโมง หากเกินเวลาคิดคาบริการชั่วโมงละ 3,000 บาท 

(ไมรวมเวลาเซตอัพ)

ขั้นตอนการสั่งซื้อตองทำการสั่งซื้อลวงหนาอยางนอย 7 วัน หรือ หากมีการเปลี่ยนแปลง 

หรือ ยกเลิกตองแจงลวงหนาอยางนอย 5 วัน กอนวันจัดงาน

กรุณาชำระคามัดจำลวงหนา 50% ของยอดเงินทั ้งหมด หลังจากเซ็นตใบเสนอราคา 

เงินสวนที ่เหลือทั ้งหมดจายทันหลังจากเสร็จงาน  สามารถจายผานธนาคารกสิกรไทย 

สาขาประเวศ บัญชีออมทรัพย ชื ่อ บริษัท เดอะเชฟ เคเทอรริ ่ง จำกัด 

เลขที่บัญชี 760-2-39324-5

เงื่อนไขการบริการเปนตามที่บริษัทฯกำหนด หากนอกเหนือเงื่อนไขทางบริษัทฯ ขอพิจารณา

ตามความเหมาะสม


