
1,100 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS 4 COURSE

1,700 BAHT
MINIMUM  GUEST 20 PERSONS 4 COURSE

2,300 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS 4 COURSE

THAI
SET MENU

SET MENU

GENERAL TERMS & CONDITIONS

ราคานี้ยังไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
ราคานี้รวมอุปกรณสำหรับทานอาหาร, น้ำดื่มเย็น
ราคาดังกลาวยังไมรวมคาบริการ 15% (กรณีใหบริการงานไมเกิน 3 ชั่วโมงตอเนื่อง) และ 20% (กรณีออกนอกพื้นที่ที่ทางบริษัทฯกำหนด)
( กรณีตองการพนักงานบริการเพิ่มคิดคาบริการเพิ่ม คนละ 1,000 บาท )
ราคานี้ยังไมรวมคาขนสงคิดตามระยะทาง และ รอบการขนสง เริ่มตนที่ 5,000 บาท
ระยะเวลาการใหบริการตอเนื่อง 3 ชั่วโมง หากเกินเวลาคิดคาบริการชั่วโมงละ 3,000 บาท (ไมรวมเวลาเซตอัพ)
ขั้นตอนการสั่งซื้อตองทำการสั่งซื้อลวงหนาอยางนอย 7 วัน หรือ หากมีการเปลี่ยนแปลง หรือ ยกเลิกตองแจงลวงหนาอยางนอย 5 วัน กอนวันจัดงาน
กรุณาชำระคามัดจำลวงหนา 50% ของยอดเงินทั้งหมด หลังจากเซ็นตใบเสนอราคา เงินสวนที่เหลือทั้งหมดจายทันทีหลังจากเสร็จงาน
สามารถจายผานธนาคารกสิกรไทย สาขาประเวศ บัญชีออมทรัพย ชื่อ บริษัท เดอะเชฟ เคเทอรริ่ง จำกัด เลขที่บัญชี 760-2-39324-5
เงื่อนไขการบริการเปนตามที่บริษัทฯกำหนด หากนอกเหนือเงื่อนไขทางบริษัทฯ ขอพิจารณาตามความเหมาะสม
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ปูนิ่มกรอบลุยสวนซอสไทยเดรสซิ่ง
DEEP FRIED SOFT CRAB SALAD WITH THAI 
DRESSING STYLE

ตมยำทะเลน้ำขนพริกเผา
SPICY & SOUR MIXED SEAFOOD AND 
CHILLI PASTE SOUP

พอรคชอปซอสมัสมั่นกับโรตี
GRILLED PORK CHOPS WITH RED CURRY 
SAUCE AND ROTI

ไขนกกระทาสังขยาขาวแดงพอง
THAI FRIED  SWEET POTATOES SERVED 
WITH PADAN COCONUT CUSTARD AND 
CRISPY RICE

สเตะปลาแซลมอนพันตะไคร
SALMON WITH LEMONGRASS SATAY

ตมโคลงปลากรอบ
SOUR AND SPICY SMOKED DRY FISH SOUP

ขาวซอยเชียงใหมเนื้อวากิว
NORTHERN STYLE CURRY NOODLE SOUP 
WITH WAGYU BEEF

สาคูมะมวงอกรองกับน้ำกะทิควันเทียน
SAGO AND MANGO WITH SMOKED COCO-
NUT MILK

1,100 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS

M
EN

U
 B

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



เมี่ยงโอโทโรซีฟูดวาซาบิ
OTORO ROLLED WITH WASABI DRESSING

ซุปครีมแกงเลียงกุงแมน้ำ
THAI SPICY HERB VEGETABLE CREAM SOUP 
WITH PRAWNS

ซี่โครงแกะซอสเขียวหวานเสิรฟพรอมขาว
ไรซเบอรรี่
LAMB RACK AND GREEN CURRY SAUCE 
SERVED WITH RICEBERRY 

วุนกะทิใบเตยกับผลไมแชน้ำเปลือกไมหอม
PANDANUS JELLY WITH FRUITS COMPOTE

ยำเนื้อโคขุนโพนยางคำยางอโวคาโด
น้ำมันมะกอก
GRILLED BEEF SLIDED WITH AVOCADO & 
OLIVE OIL

เย็นตาโฟตมยำกั้งทะเล
RED SAUCE NOODLE SOUP WITH ROCK 
SHRIMP

ปลากะพงยางซอสผักชีมะนาวเสิรฟกั
บขาวหอมมะลิผัดมันกุงพริกเผา
GRILLED SEABASS FILLET WITH CILAN-
TRO SAUCE SERVED WITH FRIED RICE 
AND SHRIMP FAT OIL

พุดดิ้งมะมวงขาวเหนียวมูลใบเตย
คาเวียรกะทิ
MANGO PUDDING WITH STICKEY RICE 
AND COCONUT MILK CAVIAR

M
EN

U
 A

1,700 BAHT
MINIMUM  GUEST 20 PERSONS
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หอยเชลลญี่ปุนลุยสวนดอกไม
HOTATE SHELL WITH ASSORTED FLOWER 
SALAD

ตมยำกุงลายเสือกับโฟมกะทิ
SPICY AND SOUR WITH TIGER PRAWN AND 
COCONUT FOAM

เนื้อสันในออสเตรเลียซอสมะขามไวนแดง
AUSTRALIA BEEF TENDERLOIN WITH 
TAMARIN RED WINE SAUCE

สังขยาน้ำตาลไหมกับไอศกรีมกะทิ
COCONUT ICE CREAM WITH PANDANUS
CARAMEL SAUCE
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2,300 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS

ยำถั่วพลูปูอลาสกากับเยลลี่กะทิ
ALASKA RED KING CRAB AND THAI WINGED BEAN  
WITH COCONUT JELLY SAALD

แกงสมไขปลาริวกิวดอกไมปา
SOUR SOUP WITH FISH ROES AND FLOWER

ปลาหิมะยางซอสพริกแกงแดงใบยอกับขาวก
ลองโครงการหลวง
GRILLED SNOWFISH WITH RED CHILLI PASTED 
SAUCE SERVED WITH BROWN RICE

ขนมโคสองเมอืงนคร
DUO SUGAR DUMPLINGS WITH COCONUT
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