
1,200 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS 4 COURSE

1,800 BAHT
MINIMUM  GUEST 20 PERSONS 4 COURSE

2,500 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS 4 COURSE

SET MENU

GENERAL TERMS & CONDITIONS

CHINESE
SET MENU

ราคานี้ยังไมรวมภาษีมูลคาเพิ่ม 7%
ราคานี้รวมอุปกรณสำหรับทานอาหาร, น้ำดื่มเย็น
ราคาดังกลาวยังไมรวมคาบริการ 15% (กรณีใหบริการงานไมเกิน 3 ชั่วโมงตอเนื่อง) และ 20% (กรณีออกนอกพื้นที่ที่ทางบริษัทฯกำหนด)
( กรณีตองการพนักงานบริการเพิ่มคิดคาบริการเพิ่ม คนละ 1,000 บาท )
ราคานี้ยังไมรวมคาขนสงคิดตามระยะทาง และ รอบการขนสง เริ่มตนที่ 5,000 บาท
ระยะเวลาการใหบริการตอเนื่อง 3 ชั่วโมง หากเกินเวลาคิดคาบริการชั่วโมงละ 3,000 บาท (ไมรวมเวลาเซตอัพ)
ขั้นตอนการสั่งซื้อตองทำการสั่งซื้อลวงหนาอยางนอย 7 วัน หรือ หากมีการเปลี่ยนแปลง หรือ ยกเลิกตองแจงลวงหนาอยางนอย 5 วัน กอนวันจัดงาน
กรุณาชำระคามัดจำลวงหนา 50% ของยอดเงินทั้งหมด หลังจากเซ็นตใบเสนอราคา เงินสวนที่เหลือทั้งหมดจายทันทีหลังจากเสร็จงาน
สามารถจายผานธนาคารกสิกรไทย สาขาประเวศ บัญชีออมทรัพย ชื่อ บริษัท เดอะเชฟ เคเทอรริ่ง จำกัด เลขที่บัญชี 760-2-39324-5
เงื่อนไขการบริการเปนตามที่บริษัทฯกำหนด หากนอกเหนือเงื่อนไขทางบริษัทฯ ขอพิจารณาตามความเหมาะสม
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ออเดิรฟรวมรส
ลูกชิ้นกุงยัดไสตับหาน, แมงกะพรุนน้ำมันงา 
เกี๊ยวกุงจักรพรรดิซอสเสฉวน
SHRIMP BALL STUFFED WITH FOIE GRAS, 
JELLY FISH IN SESAME OIL, SHRIMP WONTON 
WITH SZECHUN SAUCE    

 ซุปเสฉวนทะเล 
 SZECHUAN SEAFOOD SOUP

หมูสามชั้นตุนผักดองจีนกับหมั่นโถวทอด
DOUBLE BOILED STREAKY PORK AND CHINESE 
PRESERVED VEGETABLE SERVED WITH FRIED 
CHINESE BUN

เนื้อปลาเกาทอดซอสเปรี้ยวหวานเสิรฟ
กับขาวผัดอกเปดรมควันสับปะรด 
DEEP FRIED GROUPER WITH  SWEET 
AND SOUR SAUCE

สาคูมะมวงสมโอ 
CHILLED SAGO MANGO AND POMELO 
IN COCONUT MILK

ออเดิรฟรวมรส
หอยจอแตจิ๋ว, ปลาทรายขาวรมควันเซี่ยงไฮสไตล, 
สลัดเปดยางน้ำมันงา
DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS, SMOKE 
SILLAGO FISH “SHANGHAI STYLE”, 
DUCK SALAD WITH SESAME OIL
  

ซุปเปาฮื้อรวมมิตร 
ASSORTED ABALONE

ไกสาวยั่วน้ำลาย 
BOILED CHICKEN WITH SPECIAL SAUCE 

กุงแกวเจียระไนผัดซอส X.O เสิรฟ
กับบะหมี่ผัดปลาตาเดียวปน
STIR FRIED SHRIMP X.O SAUCE  SERVE WITH 
STIR FRIED NOODLE AND SOLE FISH
    

โอวนี่แปะกวยมะพราวออน 
GINGKO NUT  WITH  COCONUT

1,200 BAHT
MINIMUM  GUEST 25 PERSONS
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CHINESE
SET MENU

ออเดิรฟฮองเต 
เนื้อแกะยางซินเจียงสไตล, ปูนิ่มทอดพริกเกลือ, 
ขนมจีบกุงไขปลาคาเวีย
GRILLED LAMB “ XINJIANG STYLE ” , DEEP FRIED 
SOFT SHELL CRAB WITH SALT AND CHILI, SHRIMP 
DUMPLING WITH CAVIAR   
 

ซุปหูฉลามเนื้อปูกอนมันปู  
SHARK’S FIN SOUP WITH CRAB MEAT AND 
CRAB PASTE

สลัดกุงมังกรน้ำจืดในกระทงเผือก  
LOBSTER WITH SALAD CREAM IN TARO BASKET 

ปลาหิมะยางซอสเตาซี่เสิรฟกับกวยเตี๋ยวผัดไข
GRILLED SNOW FISH  WITH PRESERVED 
BLACK BEAN SAUC SERVED WITH STIR FRIED 
NOODLE WITH EGG 

เตาฮวยชาเขียวฟรุตสลัด 
MATCHA TOFU WITH FRUIT SALAD

ออเดิรฟฮองเต
รังนกกวนไขขาว, ปลาแซลมอนทอดผัดชวงเจีย,
ขาหมูผักดองฮองกงซอสกระเทียมจิ้กโฉว 
DOUBLE BOILED BIRD'S NEST AND WITH 
WHITE EGG, STIR FRIED SALMON SICHUAN 
PEPPER,  STIR FRIED PORK LEG WITH 
PRESERVED VEGETABLE GARLIC SAUCE
  

ซุปเกี๊ยวกุงหูฉลาม
 SHARK’S FIN WITH SHRIMP WONTON SOUP  

เปดปกกิ่งสไตลฮองกง 
PEKING ROASTED DUCK HONG KONG STYLE

หอยเชลลญี่ปุนผัดพริกเสฉวน
เสิรฟกับขาวอบหมูรมควัน
SAUTÉ SCALLOP WITH SICHUAN PEPPER
SERVED WITH SMOKED PORK AND RICE

แพนเคกมะมวงราดซอสสม 
MANGO PANCAKE WITH ORANGE SAUCE 

1,800 BAHT
MINIMUM  GUEST 20 PERSONS
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CHINESE
SET MENU

ออเดิรฟจักรพรรดิ 
EMPIER H'ORDERVE
ปูนิ่มทอดซอสไขเค็ม, ลูกชิ้นกุงระเบิด, หมูแดงอบ
น้ำผึ้งซอสงาดำ
DEEP FRIED SOFT SHELL CRAB  WITH 
SALTED DUCK EGG  SAUCE, DEEP FRIED 
SHRIMP BALL, ROASTED RED PORK WITH HONEY
  

ซุปหูฉลามน้ำแดง  
SHARK’S FIN IN BROWN SAUCE 

เปาฮื้อเจี๋ยนเห็ดหอมญี่ปุนยอดคะนาฮองกง  
ABALONE AND SHIITAKE MUSHROOM 
WITH CHINESE KALE
 

ปลาหิมะยางราดซีอิ๊วฮองกงเสิรฟ
กับเสนหมี่ผัดสองสี
STEAMED SNOW FISH WITH SOYA SAUCE 
HONG KONG WITH STIR FRIED  RICE NOODLE 

รังนกตุนแปะกวยในลูกมะพราว
DOUBLE BOILED BIRD'S NEST AND GINGKO 
NUTS  IN COCONUT 

ออเดิรฟจักรพรรดิ 
EMPIER H'ORDERVE
หูฉลามผัดแหง, ปอเปยะปูทอด, กุงยางหมาลา
STIR FRIED SHARK'S FIN, DEEP FRIED 
CRAB SPRING ROLLED, GRILLED SHRIMP    

พระกระโดดกำแพง 
THE BEST OF CHINESE SOUP 
WITH CHINESE HERBS 
  
กระเพาะปลาแผนยัดไสกุงราดซอสมันปู
FISH MAW STUFFED SHRIMP
WITH CRAB PASTE SAUCE  

เนื้อสันในออสเตเลียผัดซอสมาละจาน
เสิรฟขาวผัดเห็ดทรัฟเฟล
STIR FRIED AUSTRALIAN TENDERLOIN WITH
MALAJAN SAUCE SERVE WITH  FRIED RICE
WITH TRUFFLE

บัวลอยแหงไอศกรีมวนิลา
DUMPLING WITH VANILLA ICE CREAM

2,500 BAHT
MINIMUM  GUEST 15 PERSONS
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