
4,000 BAHT
MINIMUM  20 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

5,500 BAHT
MINIMUM 15 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

6,500 BAHT
MINIMUM 12 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

7,500 BAHT
MINIMUM 10 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

9,500 BAHT
MINIMUM 7 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

10,500 BAHT
MINIMUM 5 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

12,500 BAHT
MINIMUM 5 TABLES

FOOD 9 COURSE
DRINKING WATER & TEA 

CHINESE
SET TABLE

BRING THE BEST INGREDIENT OF MATERIAL TO CREATE THE GREAT
TRADITIONAL CHINESE CUISINE FROM EXTENSIVE EXPERIENCED CHEF



MENU A MENU B

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟ 3 อยาง )
STIR FRIED FISH MAW / EGG PRESERVED
VEGGIES SPRING ROLLED                              
(กระเพาะปลาผัดแหง,ไขเยี่ยวมาทรงเครื่อง,ปอเปยะทอด)

SZECHUAN SOUP SOUR & SPICY CHINESE 
SEAFOOD SOUP 
ซุปเสฉวนทะเล

STEAMED BELLY PORK WITH SWATOW
MUSTARD CUBBAGE
หมูสามชั้นตุนผักดองจีนเสิรฟกับหมั่นโถว

BOILED CHICKEN WITH CHINESE HERBS
IN RICE WINE
ไกเย็นสไตลเสฉวน

STIR FRIED SHIITAKE WITH DUO VEGETABLE
IN BROWN SAUCE
เห็ดหอมราดผักสองชนิด

STEAMED SEABASS WITH LIME & CHILI
ปลากะพงนึ่งมะนาว

DOUBLE BOILED PORK SPARE RIBS WITH 
SHIITAKE MUSHROOM AND CHINESE HERBS
ซี่โครงหมูออนตุนเห็ดหอมยาจีน

FRIED RICE “YANG CHOW STYLE”
WITH DICED SHRIMPS AND BBQ PORK
ขาวผัดหยางโจว

SWEET SAGO WITH CANTALOUPE IN 
COCONUT MILK
สาคูแคนตาลูปนมสด

ASSORTED H'ORDERVE( ออเดิรฟ 3 อยาง )
DRUNKEN CHICKEN / STUFFED PORK LEG
DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS                                             
(ไกแชเหลา,หอยจอทอด,ขาหมูยัดไสราดซอสกระเทียม)

CLEAR FISH MAW SOUP WITH CRABS MEAT
ซุปกระเพาะปลาเนื้อปูกอน

GRILLED CHICKEN WITH BLACK PEPERCORN
AND HONEY
ไกยางพริกไทยดำน้ำผึ้ง

STIR FRIED SHRIMP AND SQUID WITH CELERY 
AND CHILI SHIANGHAINESE STYLE
กุงกับปลาหมึกผัดขึ้นฉายฝรั่งพริกเซียงไฮ

STIR FRIED ABALONE MUSHROOM AND
ICEBURG LETTUCE IN BROWN SAUCE
เห็ดเปาฮื้อผักกาดแกวน้ำแดง

STEAMED SEABASS WITH SOY SAUCE
ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว

BRAISE DUCK AND WINTER MELON
WITH PRESERVED LIME SOUP 
เปดตุนฟกมะนาวดอง

STIR FRIED EGG NOODLE HONGKONK STYLE
บะหมี่ผัดฮองกง

GINKONUTS WITH SWEET MASHED TARO 
แปะกวยเผือกบด

4,000 BAHT MINIMUM 20 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A MENU B

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟ 3 อยาง )
JELLYFISH WITH SEASAME OIL /DUCK WITH FIVE 
SPICES SOUP / SAUSAGE IN RED SAUCE                                      
(แมงกะพรุนยำน้ำมันงา,เปดพะโลฮองกง
ไสกรอกเหลาแดง)

SHARK’S FIN SOUP WITH SHREDED CHICKEN
ซุปหูฉลามเห็ดหอมไกเสน

DEEP FRIED SHRIMP AND FRUITS WITH
MAYONAISE AND WASABI DRESSING SALAD
สลัดกุงทอดมายองเนสวาซาบิผลไม

DOUBLE BOILED PORK SPARE RIBS
WITH HONGKONG SOY SAUCE
ซี่โครงหมูตุนซอสฮองกง

BRAISED CHINESE CABBAGE WITH YUNNAN HAM
ผักหางหงสตุนยูนนานแฮม

STEAMED SEABASS WITH FERMENTED BLACK BEANS
ปลากะพงนึ่งเตาซี่

BRAISED PORK SPARE RIBS WITH SHIITAKE
AND BAMBOO PITH
ซี่โครงหมูออนตุนเยื่อไผยาจีน

FRIED RICE WITH SALTED FISH
ขาวผัดปลาอินทรียเค็ม

 GINKGO NUTS IN SYRUB
โอวนีแปะกวย

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟ 3 อยาง )
ROASTED RED PORK WITH HONEY /CRAB SPRING 
ROLLED / SEAWEEDS WITH SESAME OIL SALAD                                          
(หมูแดงอบน้ำผึ้ง,ปอเปยะปูทอด,ยำสาหรายน้ำมันงา)

SHARK’S FIN SOUP WITH BAMBOO PITH AND SEAFOOD
ซุปหูฉลามเยื่อไผซีฟูด

BREAISED PORK LEG IN BROWN SAUCE 
SERVED WITH BUN
ขาหมูน้ำแดงเสิรฟกับหมั่นโถว

ROASTED DUCK HONGKONG STYLE
เปดยางสไตลฮองกง

STIR FRIED TOFU AND CHINESE SPINACH
WITH SECRETS SAUCE
เตาหูผักปวยเลงผัดกับซอสพิเศษ

STEAMED SEABASS WITH PLUM
ปลากะพงนึ่งบวย

DOUBLE BOILED CHICKEN WITH SHIITAKE AND JUJUBE
ไกตุนเห็ดหอมพุทราจีน

FRIED NOODLE & SHRIMP WITH CHILLI PASTE
บะหมี่ผัดกุงพริกเสฉวน

ASSORTED BEANS IN SYRUP
เตาทึงรวมมิตร

5,500 BAHT MINIMUM 15 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A MENU B

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟ 4 อยาง )
CHICKEN WITH SOY SAUCE / PRESERVED EGG WITH
SPECIAL SAUCE / DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS / DUCK'S 
TONGUE IN BROWN SAUCE)                                                             
(ไกซีอิ๊วฮองกง,ไขเยี่ยวมาทรงเครื่อง,หอยจอปูทอด
ลิ้นหมูพะโลราดซอสจิ้กโฉว)

SHARK’S FIN SOUP WITH SHIITAKE AND CRAB MEAT
ซุปหูฉลามเห็ดหอมเนื้อปูกอน

CRISPY ROASTED BONELESS DUCK WITH
CHINESE HERBAL SAUCE
เปดยางกีตาร

BRAISED ABALONE HONG KONG KALE
WITH SHIITAKE MUSHROOM IN OYSTER SAUCE
เปาฮื้อเสนเจี๋ยนเห็ดหอมคะนาฮองกง

STIR FRIED DRIED SCALLOP WITH MIXED VEGETABLE
กังปวยราดผัก 4 สหาย

STEAMED SEABASS WITH SOY SAUCE
ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว

DOUBLE BOILED CHICKEN WITH SNOW MUSHROOM 
AND JUJUBE
ไกตุนเห็ดหิมะสาลี่พุทราจีน

STEAMED RICE IN LOTUS LEAF
ขาวผัดทรงครื่องหอใบบัว

 GINKGO NUTS WITH YOUNG COCONUT 
แปะกวยมะพราวออนเย็น

ASSORTED H'ORDERVE   ( ออเดิรฟ 4 อยาง )
SMOKED BREAST DUCK / STIR FRIED FISH MAW / SPICY JELLY-
FISH WITH CHLLI / DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS)
( อกเปดรมควัน, กระเพาะปลาผัดแหง,
แมงกระพรุนยำพริกเสฉวน, หอยจอแตจิ๋ว )

SHARK’S FIN AND DRIED SCALLOP SOUP
ซุปหูฉลามกังปวยรวมมิตร

PEKKING DUCK
เปดปกกิ่ง
(เนื้อทอดกระเทียม)

DEEP FRIED SHRIMP WITH FRUITS IN TARO BASKET
สลัดกุงทอดผลไมกระทงเผือก

STIR FRIED SHIITAKE AND KALE IN OSYTER SAUCE
เห็ดหอมยอดคะนาฮองกงน้ำมันหอย

DEEP FRIED SEABASS IN BROWN SAUCE
ปลากะพงน้ำแดงสูตรดั้งเดิม

DOUBLE BOILED DUCK WITH SHIITAKE
AND GINGSEN ROOTS
เปดตุนเห็ดหอมรากโสม

FRIED E-FU NOODLES WITH SHIITAKE AND CRAB MEAT
บะหมี่อี้ฟูผัดเห็ดหอมเนื้อปูกอน

LOTUS SEED WITH KIDNEY BEANS PASTE SOUP
เม็ดบัวครีมถั่วแดงบดรอน

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟ 3 อยาง )
ROASTED RED PORK WITH HONEY /CRAB SPRING 
ROLLED / SEAWEEDS WITH SESAME OIL SALAD                                          
(หมูแดงอบน้ำผึ้ง,ปอเปยะปูทอด,ยำสาหรายน้ำมันงา)

SHARK’S FIN SOUP WITH BAMBOO PITH AND SEAFOOD
ซุปหูฉลามเยื่อไผซีฟูด

BREAISED PORK LEG IN BROWN SAUCE 
SERVED WITH BUN
ขาหมูน้ำแดงเสิรฟกับหมั่นโถว

ROASTED DUCK HONGKONG STYLE
เปดยางสไตลฮองกง

STIR FRIED TOFU AND CHINESE SPINACH
WITH SECRETS SAUCE
เตาหูผักปวยเลงผัดกับซอสพิเศษ

STEAMED SEABASS WITH PLUM
ปลากะพงนึ่งบวย

DOUBLE BOILED CHICKEN WITH SHIITAKE AND JUJUBE
ไกตุนเห็ดหอมพุทราจีน

FRIED NOODLE & SHRIMP WITH CHILLI PASTE
บะหมี่ผัดกุงพริกเสฉวน

ASSORTED BEANS IN SYRUP
เตาทึงรวมมิตร

6,500 BAHT MINIMUM 12 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A MENU B

ASSORTED H'ORDERVE   ( ออเดิรฟรอน - เย็น )
(DEEP FRIED SHRIMP ROLLED / FRIED CHICKENWITH
HERBS / SMOKED DUCK/ JELLYFISH IN SESAME OIL )                                                           
(แฮกึ๊นกุงทอด,ปกไกทอดเปาะหอมจีน,เปดรมควัน,
แมงกะพรุนน้ำมันงา)

SHARK’S FIN SOUP WITH DRIED SCALLOP
AND CRAB MEAT
ซุปหูฉลามกังปวยเนื้อปูกอน

ROASTED DUCK WITH TEA LEAF
เปดอบใบชาจีน

STIR FRIED SHRIMP WITH ALMOND AND
FRESH MILK BALL
กุงแกวผัดถั่วอัลมอนดกับนมสดทอด

DEEP FRIED TOFU SHEET ROLLED WITH
MIXED MUSHROOM
ฟองเตาหูหอเห็ดหลากชนิด

STEAMED MULLET FISH WIHT SOY SAUCE
ปลากระบอกจีนนึ่งซีอิ๊ว

COMBINATION OF PORK IN CHINESE SOUP
สามเซียนตุนยาจีน

FRIED RICE WITH SEAFOOD AND X.O. SAUCE
ขาวผัดซีฟูดกับซอส X.O

INKGO NUTS AND BLACK SESAME DUMPLINGS
IN GINGER SYRUP
แปะกวยบัวลอยไสงาดำน้ำขิง

SEVEN COLORS OF H'OR DERVE   ( ออรเดิรฟเย็นเจ็ดสี )
(HAM, PRESSED PORK, SAUSAGE, STUFFED PORK LEG, 
PORK SAUSAGE, PRESERVED EGG, JELLYFISH)
 (หมูแฮม, หมูตั้ง, ไสกรอก, ขาหมูยัดไส, หมูยอ, 
ไขเยียวมา, แมงกะพรุน)

SHARK’S FIN & COMBINATIONS SOUP
ซุปหูฉลามสามเซียน

PEKKING DUCK
เปดปกกิ่ง (เนื้อทอดกระเทียม)

FRIED SHRIMP WITH CHILI AND SALT
กุงแชบวยทอดพริกเกลือ

SAUTE’ CRAB MEATS AND BROCCOLY
WITH BROWN SAUCE
เนื้อปูกอนราดบร็อคโคลี่ไขกุง

 STEAMED POMPANO WITH CHINESE PLUM SAUCE
ปลาจาระเม็ดนึ่งบวยจีน

DOUBLE BOILED BLACK CHICKEN WITH
SHIITAKE AND CHINESE HERBS
ไกดำตุนเห็ดหอมยาจีน

NOODLE WITH STIR FRIED GROUPERS
FILLET WITH BLACK BEAN SAUCE
กวยเตี๋ยวราดเนื้อปลาเกาเตาซี่

CRISPY BANANA WITH VANILLA CREAM 
FILLING AND HONEY
กลวยหอมสอดไสครีมทอดราดน้ำผึ้งโครงการหลวง

7,500 BAHT MINIMUM 10 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
       Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A MENU B

ASSORTED H'ORDERVE   ( ออเดิรฟรอน )
ROASTED DUCK / SPRING ROLLED / STIR FRIED 
FISH MAW / ROASTED BBQ PORK WITH HONEY                                
( เปดยางฮองกง,ปอเปยะทอด,กระเพาะปลาผัดแหง
หมูแดงอบน้ำผึ้ง )

SHARK’S FIN SOUP WITH ABALONE
ซุปหูฉลามเปาฮื้อแผน

ROSTED DUCK “THE CHEF RECIPE” SERVED 
WITH FLOUR
เปดเดอะเชฟเสิรฟกับแปง

STIR FRIED OSTRICH AND BROCCOLI 
WITH BLACK PEPPER
เนื้อนกกระจอกเทศผัดบร็อคโคลี่ซอสพริกไทยดำ

FRIED SHRIMP BALL WITH PAK CHAI
ลูกชิ้นกุงผัดผักเบบี้ฮองกง

STEAMD BLACK GROUPERS WITH SOY SAUCE
ปลาเกาดำนึ่งซีอิ๋ว

CHINESE BRAISED CHICKEN WITH CONCH SHELL
AND CHINESE HERBS
ไกบานตุนหอยสังขยาจีน

FRIED RICE WITH CRAB MEATS
ขาวผัดเนื้อปูกอน

GINKGO NUTS IN HOT FRESH MILK
แปะกวยนมสดรอน

ASSORTED H'ORDERVE   ( ออเดิรฟเย็น )
JELLYFISH WITH SESAME OIL SALAD / SALTED 
DUCK COMBINATION / PRESERVED EGG WITH 
SPECIAL SAUCE/ CHILLED CHICKEN WITH SAUCE
(แมงกระพรุนยำน้ำมันงา,เปดแชเกลือ,
ไขเยี่ยวมาทรงเครื่อง,ไกเย็นสไตลเสฉวน)

SHARK’S FIN SOUP WITH MIXED 
ซุปหูฉลามทรงเครื่อง

SAUTE’ SHRIMP AND NUTS WITH X.O. SAUCE
กุงแชบวยผัดถั่วเคนยากับซอสเอ็กซโอ

FRIED SHIITAKE MUSHROOM WITH CHINESE
BROCOLI IN BROWN SAUCE
เห็ดหอมญี่ปุนราดคะนาน้ำแดง

STEAMED BLACK GROUPERS WITH FERMENTED 
BLACK BEANS 
ปลาเกาดำนึ่งเตาซี่

DOUBLE BOILED DUCK WITH SHIITAKE AND 
LINGZHI MUSHROOM
เปดตุนเห็ดหอมเห็ดหลินจือ

EGG NOODLES WITH PRAWN DUMPLINGS AND
 ROSTED BBQ PORK SERVED WITH EXTRA SOUP
บะหมี่เกี๊ยวกุงหมูแดงน้ำซุปตุนพิเศษ

MATCHA PUDDING WITH MIXED FRUITS
เตาฮวยชาเขียวผลไม

9,500 BAHT MINIMUM 7 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
  Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A

ASSORTED H'ORDERVE   ( ออเดิรฟเย็น )
JELLYFISH WITH SESAME OIL SALAD / SALTED 
DUCK COMBINATION / PRESERVED EGG WITH 
SPECIAL SAUCE/ CHILLED CHICKEN WITH SAUCE                                                          
(แมงกระพรุนยำน้ำมันงา,เปดแชเกลือ,
ไขเยี่ยวมาทรงเครื่อง,ไกเย็นสไตลเสฉวน)

SHARK’S FIN SOUP WITH MIXED 
ซุปหูฉลามทรงเครื่อง

SAUTE’ SHRIMP AND NUTS WITH X.O. SAUCE
กุงแชบวยผัดถั่วเคนยากับซอสเอ็กซโอ

FRIED SHIITAKE MUSHROOM WITH CHINESE
BROCOLI IN BROWN SAUCE
เห็ดหอมญี่ปุนราดคะนาน้ำแดง

STEAMED BLACK GROUPERS WITH FERMENTED 
BLACK BEANS 
ปลาเกาดำนึ่งเตาซี่

DOUBLE BOILED DUCK WITH SHIITAKE AND 
LINGZHI MUSHROOM
เปดตุนเห็ดหอมเห็ดหลินจือ

EGG NOODLES WITH PRAWN DUMPLINGS AND
 ROSTED BBQ PORK SERVED WITH EXTRA SOUP
บะหมี่เกี๊ยวกุงหมูแดงน้ำซุปตุนพิเศษ

MATCHA PUDDING WITH MIXED FRUITS
เตาฮวยชาเขียวผลไม

MENU B

ASSORTED H'ORDERVE  ( ออเดิรฟรอน - เย็น )
DEEP FRIED SHRIMP BALL / DUCK WITH FIVE SPICES / 
SPICY JAELLY FISH SALAD / CHILLED CHICKEN AND 
CUEMBER SALAD
(ลูกชิ้นกุงทอดกุยหลิน,เปดตมพะโลฮองกง
แมงกระพรุนยำพริกเสฉวน,ไกเย็นยำแตงกวาญี่ปุน)

SHARK’S FIN SOUP WITH DRIED SCALLOP AND CRAB 
MEATS
ซุปหูฉลามกังปวยเนื้อปูกอน

BRAISED DUCK STUFFED WITH CHESTNUTS.
เปดยัดไสเกาลัด

STIR FRIED CONCH AND CELERY WITH 
SCHEZWAN SAUCE
หอยสังขผัดขึ้นฉายฝรั่งกับซอสพริกเสฉวน

BRAISED CHINESE CABBAGE WITH CRAB PASTE
ผักกาดขาวตุนราดมันปู

STEAMED BLACK GROUPER WITH LIME SAUCE
ปลาเกาดำนึ่งมะนาว

DOUBLE BOILED PORK SPARE RIBS 
WITH LOTUS ROOT
ซี่โครงหมูออนตุนรากบัวจีน

FRIED RICE WITH SALMON AND GALIC
ขาวผัดปลาแซลมอนกระเทียม

CHINESE JUJUBE PANCAKES
พุทราจีนทอด

LOBSTER MIXED WITH FRUITS SALAD 
สลัดกุงมังกรน้ำจืดผลไม

SHARK’S FIN WITH ABALONE MUSHROOM SOUP
ซุปหูฉลามเห็ดเปาฮื้อแผน

PEKKING DUCK 
เปดปกกิ่ง
(เนื้อทอดกระเทียม)

STIR FRIED SHRIMP WITH BLACK 
PEPPERCORN SAUCE
กุงแชบวยผัดซอสพริกไทยดำ

STIR FRIED ERINGII MUSHROOM WITH GARLIC
เห็ดออรินจิผัดกระเทียม

STEAMED BLACK GROUPERS WITH SOY SAUCE
ปลาเกาดำนึ่งซีอิ๋ว

DOUBLE BOILED BLACK CHICKEN WITH CONCH
AND CHINESE HERBS
ไกดำตุนหอยสังขยาจีน

FRIED NOODLE SEAFOOD AND INOKI MUSHROOM 
WITH X.O. SAUCE
บะหมี่คลุกซอส XO ซีฟูดและเห็ดอิโนกิ

MANGO PANCAKE WITH MANDARIN SAUCE
แพนเคกมะมวงราดซอสสม 

10,500 BAHT MINIMUM 5 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
  Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



MENU A MENU B

EMPEROR H'ORDERVE  ( ออเดิรฟฮองเต )  
(SHANGHAI SMOKED FISH, CRAB SPRING ROLLED
JELLY FISH AND SEAWEED IN SESAME OIL
BRAISED DUCK WITH SALT)                                                                   
(ปลาทอดรมควันสไตลเซี่ยงไฮ,ปอเปยะปูทอด
แมงกระพรุนยำสามรส,เปดแชเกลือ)

SHARK’S FIN SOUP WITH CRAB PASTED
ซุปหูฉลามมันปู

ROASTED PEKKING DUCK
เปดปกกิ่งสไตลฮองกง

STIR FRIED SCALLOP 
หอยเชลลผัดสองสี

SAUTE’ CHINESE KALE WITH GARLIC
คะนาฮองกงผัดกระเทียม

STEMED SNOW FISH WITH SOYA SAUCE
ปลาหิมะนึ่งซีอิ๋ว

DOUBLE BOILED PORK TENDON AND BAMBOO
PITH WITH CHINESE HERBS
เอ็นหมูแกวตุนเยื่อไผยาจีน

STIR FRIED STICKY RICE WITH EXTRA INGREDIENTS 
“HONG KONG STYLE"
ขาวเหนียวผัดกุนเชียงสไตลฮองกง

CHINESE JUJUBE PANCAKES
พุทราทอด

EMPEROR H'ORDERVE   ( ออเดิรฟจักรพรรดิ )
( DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS, JELLY FISH AND
SEAWEED IN SESAME OIL, SALMON SALAD SPRING
ROLL, STUFFED PORK LEG WITH GARLIC SAUCE )
(หอยจอแตจิ่ว,ยำแมงกระพรุนกับสาหรายญี่ปุน,
ปอเปยะสลัดปลาแซลมอน,นองหมูเย็นราดซอสกระเทียม)

DOUBLE-BOILED IMPERIAL SHARK'S FIN WITH 
SEAFOOD AND YUNNAN HAM SOUP
ซุปหูฉลามซีฟูดน้ำซุปยูนนานแฮม

ROASTED PEKKING DUCK
เปดปกกิ่ง (เนื้อทอดกระเทียม)

FRIED SHRIMP AND MIXED NUTS WITH FRIED MILKBALL
กุงแกวผัดเม็ดสนและถั่ววอลนัทกับนมสดทอด

SAUTED CHINESE SPINACH TOPPED WITH DRIED
 SCALLOP SAUCE
กังปวยราดปวยเลง

STEAMED SNOW FISH WITH BEAN CURD WITH BLACK 
BEAN SAUCE 
ปลาหิมะกับเตาหูญี่ปุนนึ่งเตาซี่

DOUBLE BOILED BLACK CHICKEN AND BAMBOO 
PITH WITH CHINESE HERBS
ไกดำตุนเยื่อไผยาจีน

STIR FRIED EGG NOODLE WITH SHRIMP AND SOLE 
FISH POWBER
บะหมี่อี่ฟูผัดกุงแกวกับปลาตาเดียวปน

COCONUT SAGO WITH MELON PUDDING
สาคูพุดดิ้งเมลอนญี่ปุน

12,500 BAHT MINIMUM 5 TABLES

CHINESE
SET TABLE

WWW.THECHEFCATERING.COM
  Call Center : 02 727 5501 - 3 Fax : 02 329 0468



ราคานี้ยังไม�รวมภาษีมูลค�าเพ� �ม 7%  ราคานี้รวมอุปกรณ�สำหรับทานอาหาร, น้ำดื ่มเย็น

ราคาดังกล�าวยังไม�รวมค�าบร�การ 15% (กรณีให�บร�การงานไม�เกิน 3 ชั ่วโมงต�อเนื ่อง) 

และ 20% (กรณีออกนอกพ�้นที่ที ่ทางบร�ษัทฯกำหนด)  กรณีต�องการพนักงานบร�การเพ��ม

คิดค�าบร�การเพ��ม คนละ 1,000 บาท 

ราคานี ้ย ังไม�รวมค�าขนส�งคิดตามระยะทาง และ รอบการขนส�ง เร � �มต�นที ่  5,000 บาท

ราคานี ้รวมในส�วนของโต�ะ และ เก�าอี ้สำหรับนั ่งรับประทานอาหาร 1 โต�ะ ต�อ 10 ท�าน 

กรณีออกนอกพ�้นที ่ หร�อ ต�างจังหวัดทางบร�ษัทฯ คิดค�าใช�จ�ายเพ��มเติม 250 บาทต�อโต�ะ

ระยะเวลาการให�บร�การต�อเนื่อง 3 ชั่วโมง หากเกินเวลาคิดค�าบร�การชั่วโมงละ 3,000 บาท 

(ไม�รวมเวลาเซตอัพ)

ขั้นตอนการสั่งซื้อต�องทำการสั่งซื้อล�วงหน�าอย�างน�อย 7 วัน หร�อ หากมีการเปลี่ยนแปลง 

หร�อ ยกเลิกต�องแจ�งล�วงหน�าอย�างน�อย 5 วัน ก�อนวันจัดงาน

กรุณาชำระค�ามัดจำล�วงหน�า 50% ของยอดเง�นทั ้งหมด หลังจากเซ็นต� ใบเสนอราคา 

เง�นส�วนที ่ เหลือทั ้งหมดจ�ายทันหลังจากเสร็จงาน  สามารถจ�ายผ�านธนาคารกสิกรไทย 

สาขาประเวศ บัญชีออมทรัพย� ชื ่อ บร�ษัท เดอะเชฟ เคเทอร�ร� �ง จำกัด 

เลขที่บัญชี 760-2-39324-5

เง�่อนไขการบร�การเป�นตามที่บร�ษัทฯกำหนด หากนอกเหนือเง�่อนไขทางบร�ษัทฯ ขอพ�จารณา

ตามความเหมาะสม

GENERAL TERMS & CONDITIONS

EMPEROR H'ORDERVE   ( ออเดิรฟจักรพรรดิ )
( DEEP FRIED CRAB MEAT ROLLS, JELLY FISH AND
SEAWEED IN SESAME OIL, SALMON SALAD SPRING
ROLL, STUFFED PORK LEG WITH GARLIC SAUCE )                     
(หอยจอแตจิ่ว,ยำแมงกระพรุนกับสาหรายญี่ปุน,
ปอเปยะสลัดปลาแซลมอน,นองหมูเย็นราดซอสกระเทียม)

DOUBLE-BOILED IMPERIAL SHARK'S FIN WITH 
SEAFOOD AND YUNNAN HAM SOUP
ซุปหูฉลามซีฟูดน้ำซุปยูนนานแฮม

ROASTED PEKKING DUCK
เปดปกกิ่ง (เนื้อทอดกระเทียม)

FRIED SHRIMP AND MIXED NUTS WITH FRIED MILKBALL
กุงแกวผัดเม็ดสนและถั่ววอลนัทกับนมสดทอด

SAUTED CHINESE SPINACH TOPPED WITH DRIED
 SCALLOP SAUCE
กังปวยราดปวยเลง

STEAMED SNOW FISH WITH BEAN CURD WITH BLACK 
BEAN SAUCE 
ปลาหิมะกับเตาหูญี่ปุนนึ่งเตาซี่

DOUBLE BOILED BLACK CHICKEN AND BAMBOO 
PITH WITH CHINESE HERBS
ไกดำตุนเยื่อไผยาจีน

STIR FRIED EGG NOODLE WITH SHRIMP AND SOLE 
FISH POWBER
บะหมี่อี่ฟูผัดกุงแกวกับปลาตาเดียวปน

COCONUT SAGO WITH MELON PUDDING
สาคูพุดดิ้งเมลอนญี่ปุน




